Abbazia Santa Anastasia
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7" R i / Uvaggio / Varietal: 100% > %)L K%

ABBAZIA SANTA i NASTASIA

a2 X+ / Commento / Comment:
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tnrvA4 v,
fif5i / Vinificazione / Vinification
2+t 7 LA v / Macerazione / Maceration: 3 / Giorni / Days
¥&li% / Fermentazione / Fermentation: 20 / Giorni / Days
& (¥74:) BERt Lievito autoctono
> + % - Cemento - Cement
Py / Maturazione / Ageing: 15 / Mesi / Month
XY w7 - Barrique
Jili# / Affinamento / Refining: 6 / Mesi / Month & kL / Bott.

54 A5 4 ~7' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test

7Y / Aromi / Aromas: Y > =, Mela, Apple - + 7 ¥ %L, Tropicale, Tropical - RE#yX D% b, Legni, Vanilla -
=7 + aJg, Sambuco, Elderberry -

A5 4 / Struttura / Body: 7))L Full [ / Acidita / Freshness: # 5 %> - Raffinato - Elegant
Y7 =9 (A7) / Legno / Wood: FIREA D

4 v = / Tannino / Tannins: n.d

7 7% —54 A b / Retrogusto / After taste:  FIR[Y - Persistente - Persistent

2% 7 b+ / Concetto / Concept: A v % —7 3 a )L Internazionale
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