ANSELMA
EGIACOMOi

TR - Vv AEREY IV - FILNICMHET 5. RA—F—FI v IEDRF,. 77V, v Tl HH#XIIBarolo

DOCGHIX DHRTHERI > 5B Z R > TW 2, <_(D_T_'J7@%1‘3”5(&:Bmbn%*ﬁitE}KEb‘)\DiﬁéUofciﬁ‘(‘ﬁé%o I
B2 eN\O-O2EEBD13% TZ N EW ST TRV, RAKREVWODNDZDTA Y DORTH, I <INTHEDHRL, AERNY
U lCAIF—b TIR—, 7r>9 737‘/74733:75\35%)0 \O— lZliﬂ!IZOJEP‘C‘t);‘ HenTWwaohsa, “Jr—=v -
DAV CH B, T4 ——v - UAITE I:E/Ta)jj_::T'j'f_:’V Ak>% (BEbnfk) 28RL. ZOEDNICEIE
LY I HDBRA THERR ‘CZBD\ —ODEEZEDHLNROMTHH S, BATEUENBBaroloZRKD2DR5EY Z
V> H, HITEL WBarolo& W5 D 355 v ZEWVWDS DO,

R IR ) — 7 B EPEAH: 400004

Barolo Riserva Vigna Rionda 2014 p.o.c.c. piemonte
¥ 30,000 Fitk VER: - AEPEAYK: 4000 - 7k Rosso

¥ 3 3 ’ O O 0 $§ai}_\' > BB ! g Ns‘g i |
‘ PN THE NEW g‘ﬁg
L3 . Buarole

7 K2 il / Uvaggio / Varietal: 100% %y tE4—n VIGNA RIONDA

a2 X+ / Commento / Comment:
HEDH DA =%y b, 7AR) =7 N =) =D Y L, HEDLHIIA, A4 Z2DFD, B REREZSPOVBKZEL, oMby =P HEL, Lo
M0 E LI R OROLARABE WIKD WV,
fi#& / Vinificazione / Vinification
<& 7 ¥4 v / Macerazione / Maceration: 30 / Giorni / Days
J¢l#% / Fermentazione / Fermentation: 30 / Giorni / Days
ATV LA % 7 - Stainless
K / Maturazione / Ageing: 60 / Mesi / Month

KM% - Botte grande - Big barrel

jili# / Affinamento / Refining: 30 / Mesi / Month & k)L / Bott.

54 AF 4 ¥7 7 — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test
D / Aromi / Aromas: ~1) —, Frutto di bosco, Berries - 7 XX —, Lampone, Raspberry - A 3 L'Jg&, Viola, Viola -

Fa aL— I, Cioccolato, Chocolate - 234 2%, Speziato, Spicy - LD D, Legni,
Vanilla -

A5 4 / Struttura / Body: 7))L Full [ / Acidita / Freshness: Z%5 7°\> - Accennata - Hinted
77 =7 (K%)/ Legno / Wood: FARUEA D

# v = / Tannino / Tannins: #HJE - Lungo - Long

77 %—54 A / Retrogusto / After taste: R \» - Lungo - Long

av+t 7 b / Concetto / Concept: {54 Tradizionale

enoteca

yokohama
DAL1986




