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Barolo Riserva Vigna Rionda 2015 p.o.c.c. piemonte
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7 K2 il / Uvaggio / Varietal: 100% %y tE4—n VIGNA RIONDA

a2 X+ / Commento / Comment:
WA =2y Ml Ly AED =2 7V ADELE D | BEOELE VLKA CE T, FIAr =9y — iz, oL DEFEDLFROREE VY ZAPh AL DEFD BT
RIZIED D £9, TCEE LEHFIZO & 2 REK LRLHAMBIZE L CHFEDIFV, ETHAEZTORY =P oI EE T, BITEDH 5 I 270 L BRVARH
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fi85% / Vinificazione / Vinification
2+t 7 LA v / Macerazione / Maceration: 30 / Giorni / Days
¥&¥% / Fermentazione / Fermentation: 30 / Giorni / Days
ATV VLA %7 - Stainless
#K / Maturazione / Ageing: 60 / Mesi / Month
KH4 - Botte grande - Big barrel

Jili# / Affinamento / Refining: 30 / Mesi / Month & kL / Bott.

54 A5 4 ~7' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test
D / Aromi / Aromas: ~ 1) —, Frutto di bosco, Berries - 7 XX —, Lampone, Raspberry - A 3 L'Jg&, Viola, Viola -

#a a1l — 1}, Cioccolato, Chocolate - A,%4 2%, Speziato, Spicy - B DT D, Legni,
Vanilla -

A5« / Struttura / Body: 7))L Full M / Acidita / Freshness: Z%5 7°\> - Accennata - Hinted
Y7 =9 (A%&)/ Legno / Wood: FREE D

# > = / Tannino / Tannins: HJE - Lungo - Long

7 7% —74 At / Retrogusto / After taste: £\» - Lungo - Long

av+t 7 b / Concetto / Concept: {E##EHY Tradizionale
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