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Langhe Nebbiolo 2015 p.o.c. piemonte
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.#. 18 e NEW
VINTAGE

7 K25l / Uvaggio / Varietal: 100% fvyEA—u

¥ 5,600 itk
¥ 6,160 FiiA

a2 X+ / Commento / Comment:

Yy INYHYINN DT P DHEMH, BiliiE30-604F &N m —a 1SS T 2HS v, KB AKE, W LA e ESHAAD S 28 1, 167 HORIEH

o RONY = fIF, HEAEDZy EA—afliHo7a<Ic, Y72y EA—us LLATATLILHS, BELY Y= v LN u—nZz by 3,
i / Vinificazione / Vinification
<+t J A v / Macerazione / Maceration: / Giorni / Days
J¢l#% / Fermentazione / Fermentation: 22 / Giorni / Days
v M - Cemento - Cement
Pk / Maturazione / Ageing: 16 / Mesi / Month
KM% - Botte grande - Big barrel

jili# / Affinamento / Refining: 3/ Mesi / Month & kL / Bott.

54 A5 4 ~2" /) — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%9 / Aromi / Aromas: 7 A~V —, Lampone, Raspberry - & 3 LJg, Viola, Viola - 2,34 2%, Speziato, Spicy -
‘H¥L, Liquirizia, Licorice - =7 b aJ&, Sambuco, Elderberry -

A5 4 / Struttura / Body: 2 5« 7 & Medium W / Acidita / Freshness: f25°7> - Rinfrescante - Fresh
%'y =39 (K%)/ Legno / Wood:

% v = / Tannino / Tannins: & - Duro - Strong

7 7% —754 A b / Retrogusto / After taste: £\> - Lungo - Long

av+ 7 b / Concetto / Concept: 5% Tradizionale
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