Bravium Winery
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Rosé Pinot Noir Wiley Vineyard - Mendocino USA 2023 ava.

N California - USA
¥ 8,400 f}ﬁ}ﬁ JE%: 12.9% - EEEA%L: 10518 - v+ Rosato
¥ 9,240 BisA .
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fi85% / Vinificazione / Vinification
2+t 7 LA ¥ / Macerazione / Maceration: 23 / Giorni / Days
¥&¥% / Fermentazione / Fermentation: 14 / Giorni / Days
BificR# 4 > 2 - Tronco Conico
Pk / Maturazione / Ageing: 12 / Mesi / Month

K4 - Botte grande - Big barrel ~NY » 7 - Barrique

Jili# / Affinamento / Refining: 12 / Mesi / Month & kL / Bott.

54 A5 4 ~7' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test

D / Aromi / Aromas: A 2 V&, Viola, Viola - fED# D, Floreale, Floral - 2,34 2%, Speziato, Spicy -
W D7D, Legni, Vanilla - + = Y —, Ciliegia, Cherry -

A5 4 / Struttura / Body: 3 5« 7 4-7)L Medium to Full J#k / Acidita / Freshnd

%'y =9 (A%) / Legno / Wood: FMZA D
% > = / Tannino / Tannins: # L > - Setoso - Silky TLivi
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