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fi85% / Vinificazione / Vinification
2+t 7 LA v / Macerazione / Maceration: 10 / Giorni / Days
¥&li% / Fermentazione / Fermentation: 10 / Giorni / Days
FI#& (Wp4:) F#R} Lievito autoctono
ATV VLA %7 - Stainless
#K / Maturazione / Ageing: 14 / Mesi / Month
ATV VA% 7 - Stainless

Jili# / Affinamento / Refining: 6 / Mesi / Month & kL / Bott.

54 A5 4 ~7' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test

D / Aromi / Aromas: W3, Fruttato, Fruity - # = V) —, Ciliegia, Cherry - 7' v 7 4 = Y —, Amarena, Black cherry -
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