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Barbera d'Alba Vigna San Sebastiano 2021 p.o.c. piemonte
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7" K2 il / Uvaggio / Varietal: 100% SLR—3F

a2 X+ / Commento / Comment:
MDF >« CNAT A T—=/ Ty 7ANTIHEL T, O TFHICIEL, ATV LAY v 7 CHRELRMTHIZy HASEET, /v 7405 —, BOKLIFIOM
BVTF V=T 7L, ZLINA=T7OFVPIEDD T, NCEL L4 oD RIBERDIAN D | BIRITIE A S & —IE LD X WIRFIER L JERPEL S E T,
i / Vinificazione / Vinification
<+t J A v / Macerazione / Maceration: 3 / Giorni / Days
J¢l#% / Fermentazione / Fermentation: 12 / Giorni / Days
H#& (B94:) R} Fermentazione Spontanea
ATV LA % 7 - Stainless
K / Maturazione / Ageing: 12 / Mesi / Month
K4 - Botte grande - Big barrel

jili# / Affinamento / Refining: 6 / Mesi / Month & kL / Bott.

54 A5 4 ~2" /) — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%9 / Aromi / Aromas: W3, Fruttato, Fruity - # = V) —, Ciliegia, Cherry - 284 A%, Speziato, Spicy -

A5 4 / Struttura / Body: 2 5 4 7 &-7 )L Medium to Full Bk / Acidita / Freshness: i 5 7> - Raffinato - Elegant

%'y =39 (K%)/ Legno / Wood: FREA D
%4 v = / Tannino / Tannins: L \» - Setoso - Silky

7 7% —754 A b / Retrogusto / After taste: £\> - Lungo - Long

av+ 7 b / Concetto / Concept: 5% Tradizionale
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