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Barolo Vigna Parussi 2019 p.o.c.c. piemonte

¥ 9,200 Bitk
¥ 10,120 BiA

7" K7 il / Uvaggio / Varietal: 100%

FER: - ZBPEAEL: 3000 - 7R Rosso

PaatraTy

The NEW
VINTAGE
FyEAt—u
_BAROLO
PARUSST

a2 X+ / Commento / Comment:

HATAVA=%77Ly bRDZY) 290Ly 27D 7 B %24liH,

LOHICINEL 72 7' F 0 %2 7 L v F 4 — 7 ORIGTHIIE, B b FARICAETT ), /¥ 7408 =D

DBELETTHRHZZIEED 7 ) 7 RAKETIEZRVY, BERPEHESNTWD, 70 —T4, 78— VEE-HREIIC, FIAT7TT7—PRAA A, HEO= 27V A%
LV vy s u—uOREN R TR, BHEEREBELRY VU RH L, 773 EA LW Ly v a hRkEBRH D DR,
fi85% / Vinificazione / Vinification

2+t 7 LA v / Macerazione / Maceration:

¥&li% / Fermentazione / Fermentation:

#yk / Maturazione / Ageing:

Jili#h / Affinamento / Refining:
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7Y / Aromi / Aromas:
Spicy -

o7, Floreale, Floral -

A5 4 / Struttura / Body: 7/l Full
77 =7 (AF) / Legno / Wood:
4 v = / Tannino / Tannins:

77 %—74 A / Retrogusto / After taste:

av+t 7 b / Concetto / Concept:

Jignk / Acidita / Freshness:

/ Giorni / Days
/ Giorni / Days
K - Botte Grande

/ Mesi / Month

KR4 - Botte grande - Big barrel

/ Mesi / Month & )L / Bott.

I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

7 AV —, Lampone, Raspberry - XY —, Frutto di bosco, Berries - %4 A%, Speziato,

AL DFE D, Legni, Vanilla -
5 > - Raffinato - Elegant
HFEA D

=& - Duro - Strong

FIZMY - Persistente - Persistent
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