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Barolo Vigna Parussi 2020 p.o.c.c. Piemonte
BERL: - - ARREARE: 3000 - 77 Rosso

VINTAGE

7 K25l / Uvaggio / Varietal: 100% FvyEA—n

¥ 9,800 Bik
¥ 10,780 BiA

_BAROLO,
]'AI{USSI

a2 X+ / Commento / Comment:
AATAVA=F7 7Ly bROZY 290y 2O 7 P %2 MiH, 10HICIEL -7 F7% 7L v F4—27 ORBETHEE, BEbAkICRETT), /v 7408 =D
DEAWBEITITRAZIFED VY 7R TIE R0, BRAEHHINTVE, 7V—F 4, 70—FNVAE—HREIIC, FI5A4 757024 A, HED=Z27 v 2%k
L7y 2k u—udRE AT a v, BHREERELRY v BH BN, T7Y I3 AEA L7 Ly v a hRkEBH D DRV,
fi85% / Vinificazione / Vinification
<2+t 7 4 v / Macerazione / Maceration: 15 / Giorni / Days
¥&li% / Fermentazione / Fermentation: 15 / Giorni / Days
B (B94:) R} Fermentazione Spontanea
ATV VLA %7 - Stainless
Py / Maturazione / Ageing: 30 / Mesi / Month
KH4 - Botte grande - Big barrel

Jili# / Affinamento / Refining: 12 / Mesi / Month & k)L / Bott.
54 A5 4 ~7' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test
D / Aromi / Aromas: 7 AV —, Lampone, Raspberry - XY —, Frutto di bosco, Berries - %4 A%, Speziato,

Spicy -
EDFE Y, Floreale, Floral - #iZyX D% b, Legni, Vanilla -

A5 4 / Struttura / Body: 7))L Full [ / Acidita / Freshness: 5 %> - Raffinato - Elegant
Y7 =9 (A%&)/ Legno / Wood: FREE D

4 = / Tannino / Tannins: =& - Duro - Strong

77%—74 A / Retrogusto / After taste:  FIS[1Y - Persistente - Persistent

av+t 7 b / Concetto / Concept: {E##EHY Tradizionale

enoteca

yokohama
DAL1986




