Colmano

CZDTAF)—=FIRA—F —DPieroDERHM1932F [CHZHEA L e D EDEH, RPOFIVERRE U TEMZEFICANTH
CRESHTICHODIEAL, KFIsole e Olena'C@j\,\hPlerotat%O)F'EJ% S5ZIHRWEMICRE S ZEA ST, X)LO, YrYg
9:—t®7u /%Eoﬁbnoww$%natﬁﬁ$ﬁ%%m$ibﬁﬁbmﬁmmeomw@%ém ﬁﬁ%br]§&74
+YU—% TColmano; &@&ULTTA VEEICEDE U, HOMIZIFIZChianti ClassicoDtREER>TWSDTH Y Y3
CTOEBEREE L TFPPELWE WS, BRE. Pierold&EIC2E]., 1Y NICHAWTRBORE SHIEZI|EL, £l vEED
YLV RELTHEBEIWVWTWS,
FB 9 — 7 P EPEAREL
Vin Santo del Chianti 2000 rc.t. Toscana
\ FERL: - - BPEASE: - HEO W A ~ Vino Dessert
¥ 8,800 Fridk

¥ 9,680 FiiA

—

v

7 K2 il / Uvaggio / Varietal:

e

FLyET—
NI 7T

a2 X+ / Commento / Comment:
INHEL 72 7 P Z2aT L L CHREOHDZEHi S THE2, BHRNAHO7 A v, BEDH2H0HIM, ZRLEZ7LVL—Y, IXOX Yy T4 —DXIBED, 2R EHE
oDl & Wk, ERAHETarz0b s RHOREVEDY,

Jigiti / Vinificazione / Vinification

<+t J A v / Macerazione / Maceration:

W% / Fermentazione / Fermentation:

#yk / Maturazione / Ageing:

jii# / Affinamento / Refining:
TARTA VI ) —

7Y / Aromi / Aromas:

A5 4 / Struttura / Body:
%'y =39 (K%)/ Legno / Wood:
% v = / Tannino / Tannins:

77 %—54 Ak / Retrogusto / After taste:

a2v%7 b+ / Concetto / Concept:

I F 4 7 A-7)L Medium to Full

/ Giorni / Days

/ Giorni / Days

/ Mesi / Month

/ Mesi / Month & )L / Bott.

I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

7 7'V av k, Albicocca, Apricot - V) > ', Mela, Apple - #if#%%, Agrumato, Citrus -

Bk / Acidita / Freshness: 256 22\
n.d.

n.d

£\ - Lungo - Long

MY Tradizionale

enoteca

yokohama
DAL1986

- Accennata - Hinted



