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Dissonante - Traminer Aromatico 2021 1.c.1. Sicilia
EERL 13% - EpEASL: 4000 - H Bianco

¥ 3,800 Bitk
¥ 4,180 FiiA -

:/,— :J = TRAMINER AROMATICO
N tainless .
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7" R i / Uvaggio / Varietal: 100% +7 34—

TS
TERRE SICILIANE

aXV L/ Commento / Comment:
I rFodE, 7eryFNoary =4 F—7 2 IhiET 5, EEIZ1100m THBICIIHEP T =28 o8 7% EOBRBIEE S TR D Ehr s BRICOD FiGTT
b2, TFFDOCTOLNDE LY PHTH D ED5MEIRE L < HHIEED DL », %*Lvﬂ!x TEICEP LR/ Z LTI LD TEMR LD 2b WIHIRINT
H%, F7IF—N - 7uvT 4 2aOMIEH 1haTd H M KILKETH ) ABEDOBIARDRS D 7h 637 P78 L Tw 2, JOMIRIZI90FEII L »Ic7 7 v A THE
ALLHARZMB L 22D 51E0 5T 05,
[i#&5& / Vinificazione / Vinification
2+ 7 A& ¥ / Macerazione / Maceration: 3 / Giorni / Days
&% / Fermentazione / Fermentation: 12 / Giorni / Days
%k (B4) BEE Fermentazione Spontanea
ATV VA ¥ 7 Acciaio

% / Maturazione / Ageing: 4 / Mesi / Month

jBi#h / Affinamento / Refining: 12 / Mesi / Month & k)L / Bott.

54 A5 4 ~7' 7 —}/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%D / Aromi / Aromas: W52, Fruttato, Fruity - b v €)1, Tropicale, Tropical - f#f#&%, Agrumato, Citrus -

A5« / Struttura / Body: 57« 72.-7 A4 b Medium - Light Ik / Acidita / Freshness: &5 % Raffinato
77 =7 (AF) / Legno / Wood: n.d.

4 v = / Tannino / Tannins: n.d

77%—74 A / Retrogusto / After taste:  FIS[1Y - Persistente - Persistent

av+x 7 b / Concetto / Concept: {E##HY Tradizionale

enoteca

yokohama
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