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Merlot Tre Filari 2019 1.o.1. sicitia
FEB: 13% - ZEPEASE: 5004 - 7% Rosso

o -

7" K7 il / Uvaggio / Varietal: 100% X)ln

¥ 3,900 Bitk
¥ 4,290 Fi3A

TERRE SICILIANE ROSS

a2 X+ / Commento / Comment:
EZETHARBEDO 7T 7u—F T2 6N/ PUADMNDDES7ONZDIA b LEFVA, T FE0IEIPELHEZRT A A MEA VI S b
U oAb DOH A2 I TEOH AR & RVIRERDILD S,
i / Vinificazione / Vinification
<+t J A v / Macerazione / Maceration: 8H / Giorni / Days
J¢l#% / Fermentazione / Fermentation: - / Giorni / Days
BRfREL % > 7 - Tronco Conico
Pk / Maturazione / Ageing: 34 H / Mesi / Month

AF v VLA« % 7 - Stainless

jili# / Affinamento / Refining: 3% H / Mesi/ Month & k) / Bott.

54 A5 4 ~2" /) — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%9 / Aromi / Aromas: ~1) —, Frutto di bosco, Berries - fifi#):%, Vegetale, Vegetable - {EDO# 1), Floreale, Floral -

A5 4 / Struttura / Body: 2 5« 7 & Medium I / Acidita / Freshness: {5 %> - Raffinato - Elegant
%'y =9 (A%F) / Legno / Wood: n.d.

4 v = / Tannino / Tannins: L \» - Setoso - Silky

77 %—54 Ak / Retrogusto / After taste: 5V /7 — I - Delicato - Delicate

av+ 7 b / Concetto / Concept: 5% Tradizionale

enoteca

yokohama
DAL1986




