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Barbera d'Asti Superiore 213 2014 p.o.c. Piemonte
BEE: - ZEPEARL: - 7 Rosso

*

7 ¥ 7 Wbl / Uvaggio / Varietal: 100% NILR—7

¥ 3,700 Bitk
Y 4,070 Fi3A
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FRANCO ROERD

a2 X+ / Commento / Comment:
799 0F2)— Th—r, Faalb—1rxBbEr3HOEN, BEREIT7DHIRFERDONT VARRL WELTAYLDDROVERY 2—L45 3 REOEVIKD L,

Ji#% / Vinificazione / Vinification
<2+t 7 4 v / Macerazione / Maceration: / Giorni / Days

J&l# / Fermentazione / Fermentation: / Giorni / Days

Pk / Maturazione / Ageing: / Mesi / Month
KA - Botte grande - Big barrel
jili# / Affinamento / Refining: / Mesi / Month & )L / Bott.
54 A7 4 ¥7' /) — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%D / Aromi / Aromas: ~1) —, Frutto di bosco, Berries - 9%, Fruttato, Fruity - # 2 2 L — I, Cioccolato, Chocolate -

A5 4 / Struttura / Body: 7 /L Full &Ik / Acidita / Freshness: i 5 %> - Raffinato - Elegant

%'y =9 (A7) / Legno / Wood: FARIEA D
%4 v =Y / Tannino / Tannins: HJF - Lungo - Long

77 %—74 A / Retrogusto / After taste: > - Lungo - Long

a7k / Concetto / Concept: Ry Meta'

enoteca

yokohama
DAL1986




