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BRIGO Toscana Sangiovese 2023 1.c.r. Toscana
BERL: - - ARPEANEL: 4000 - 7R Rosso

¥ 7,000 Btk
¥7,700 PlaA | GORELLI
-2 o B
7 ¥ 7 Wik / Uvaggio / Varietal: 100% Yv¥adz—%X-ruyy Y

a2 X+ / Commento / Comment:
HZWLE—=Ly FOBEWTRY) —FZREDOD LoD E LEEBLND £T, SRAINCERBI R 2 -2 KE Yy v =V 2 &L, 74 F)—D2 v Y=L RLDT A v
ELTRIEFICH O CHUR O IR CE T, AT VL RABRTH D 206, KT D EBYRS kIR LTy 7>y 7 RFMA %KL ¢ %7, BRIGO,
Taty R 3Ly ) KOUROEHRTHRPEH O COAMEROM A, WO LAY T7) 3 LMTOE» B L A% 2O THENS X)Xk Z ) TT,
fif55& / Vinificazione / Vinification
<2+t 7 4 v / Macerazione / Maceration: 7 / Giorni / Days
¥&li% / Fermentazione / Fermentation: 20 / Giorni / Days
B (B94:) R} Fermentazione Spontanea
AT YL R« ¥ 7 - Stainless
Py / Maturazione / Ageing: 10 / Mesi / Month
ATV VA ¥ Y7 - Stainless

Jili# / Affinamento / Refining: 3/ Mesi / Month & )L / Bott.

54 A5 4 ~7' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test

D / Aromi / Aromas: F x= Y —, Ciliegia, Cherry - 7 AX1) —, Lampone, Raspberry - X1) —, Frutto di bosco, Berries

K7 4 / Struttura / Body: 7 4 724 Medium I / Acidita / Freshness: 5 %> - Raffinato - Elegant
Y7 =9 (A%&)/ Legno / Wood: FREE D

# v = / Tannino / Tannins: HJE - Lungo - Long

77%—74 A / Retrogusto / After taste:  FIS[1Y - Persistente - Persistent

av+t 7 b / Concetto / Concept: {E##EHY Tradizionale

enoteca

yokohama
DAL1986




