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Rosso di Montalcino 2022 v.o.c. Toscana
BERL: - - APEAEL: 12600 - 7% Rosso

¥9,000 itk —
[ ]
¥ 9a900 T‘FEJ?_\ . \‘ GORFELLI ‘\
* ® | .
| Rosso
- |
7" K7 il / Uvaggio / Varietal: 100% Y>yYavz—X¥- -ruyy E

a2 X+ / Commento / Comment:
L E—OTRORE, HEL v FEy, AAFTOELAFY MR, WEBRIED Lo X3 L EEMLFVDEND T, 773y 77V 3y uziifit S 2%
TEELoh ELEERZEL 2MAOTY V2 HORHLESEL6NE T, CaT7hyrYa v —¥PHfEcE CERICR T vy d@meny Y - 74 - £
YNF— 7 KT r HBRE, HAZRE TV =R, HHINZ 7 P73 702y nicfliliEng 7 1 LR,
fif55& / Vinificazione / Vinification
2+t 7 LA v / Macerazione / Maceration: 7 / Giorni / Days
¥&¥% / Fermentazione / Fermentation: 20 / Giorni / Days
B (B94:) R} Fermentazione Spontanea
BificR# 4 > 2 - Tronco Conico
Py / Maturazione / Ageing: 9 / Mesi / Month
KR4 - Botte grande - Big barrel

Jili# / Affinamento / Refining: 6 / Mesi / Month & kL / Bott.
54 A5 4 ~7' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test
D / Aromi / Aromas: ¥ =V —, Ciliegia, Cherry - 77 v 79 = Y —, Amarena, Black cherry - XY —, Frutto di

bosco, Berries -
A 284 A, Speziato, Spicy - H®i, Liquirizia, Licorice -

A5 4 / Struttura / Body: 3 7« 7 A4-7 )L Medium to Full Bk / Acidita / Freshness: i 57> - Raffinato - Elegant
%7 =9 (A%) / Legno / Wood: LSS

# v = / Tannino / Tannins: HJE - Lungo - Long

7 7% —74 At / Retrogusto / After taste: £\» - Lungo - Long

av+t 7 b / Concetto / Concept: {E##EHY Tradizionale

enoteca

yokohama
DAL1986




