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Champagne Blanc de Blanc Reserve Patience Brut Nature Pas

¥ 19,800 Fifk Dosage NV a.0.c. Champagne - France
¥21,780 BliA BER: - - PEPEAKK: 980 - Sparkling Brut
7 @
> LA,
7" F v &l / Uvaggio / Varietal: 100% > vV RF*%

a X v b+ / Commento / Comment:
ZOFXFavzld, Yy RRREIOMIAICH S L E, W R LIHERDESAROLZEAETINE T, BEEPH D, 500 THM., 20— cAESAESE L LWL E
BlokoTHzoNTWET, EFHICTHAL L0 BRODHEL WR—27 4 v Z2{bic 7L v F L, BHBOBARIC X > T, FENEL, AARDBH Y, EHTHH %15
b, FWICHR ARG ZR> TV E T,
MBSO, HDIFZ =710 X 5 Il Tl EED, WbWIIZ HEEROESEESE LABPEL o3, fFFoffifinsd h 9!
i / Vinificazione / Vinification
<2+t 9 4 v / Macerazione / Maceration: 7 / Giorni / Days

Y&l / Fermentazione / Fermentation: / Giorni / Days

Pk / Maturazione / Ageing: -/ Mesi / Month
ATV VA« ¥7 - Stainless
jili# / Affinamento / Refining: 60 / Mesi / Month & k)L / Bott.
54 A7 4 ¥7' /) — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%D / Aromi / Aromas: *Eo)ﬁ 0, Floreale, Floral - f¢REDZ 1), Lievito, Yeast - A 3 L'J&, Viola, Viola -
% % 7)), Minerale, Mineral - ¥ 7 @, Melograno, Pomegrante -

A5 4 / Struttura / Body: 7 /L Full &Ik / Acidita / Freshness: i 5 %> - Raffinato - Elegant
77 =7 (AF) / Legno / Wood: n.d.
4 v = / Tannino / Tannins: n.d
7 7% —74 A b / Retrogusto / After taste:  HIZR[1Y - Persistente - Persistent

a>v+x 7 b / Concetto / Concept: &MY Tradizionale
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