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7" K2 il / Uvaggio / Varietal: 50% AT P Y—T ST a4 F—%
20% NI FE-T T4 AT AT
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a2 X+ / Commento / Comment:
PRHZVEDLLOLT, FBPOTMEENR 7L v L a2 IZELE IR L, AVERHE, PHOO2RREDOFENIC, BOPAFELILIRTILD= 2T VA, KbWLIFEOT
NGV ADHRNIZHED R T 1, KPR E (. 7V =T RMARRHEPHE ., H0 ) BICRL ALVw—A,
i / Vinificazione / Vinification
<+t J A v / Macerazione / Maceration: 1 / Giorni / Days
&% / Fermentazione / Fermentation: 10 / Giorni / Days
ATV LA % 7 - Stainless
K / Maturazione / Ageing: / Mesi / Month

AF v VLA« % 7 - Stainless

jili# / Affinamento / Refining: 6 / Mesi / Month & kL / Bott.

54 A5 4 ~2" /) — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%9 / Aromi / Aromas: W32, Fruttato, Fruity - Y > 2, Mela, Apple - 2 % 7 )L, Minerale, Mineral -

A5 4 / Struttura / Body: 5« 7X4-7 A4 b Medium - Light ik / Acidita / Freshness: fZ%°%> - Rinfrescante - Fresh
%'y =9 (A%F) / Legno / Wood: n.d.

4 v = / Tannino / Tannins: n.d

77 %—54 Ak / Retrogusto / After taste: 5V /7 — I - Delicato - Delicate

a2v%7 b+ / Concetto / Concept: n.d.
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