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Vernaccia S. Gimignano Riserva 2019 p.o.c.c. Toscana

¥ 6,600 Bifk WERC - ZEPEABC - 1 Bianco
¥ 7,260 FiiA
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7" R i / Uvaggio / Varietal: 100% Y=L FvFx

a2 X+ / Commento / Comment:
NEENZ T2V T vy FrDROREDIWT FIOARZMBEHL, T2 vy FrDRT vy Yy VERARICEC oNE T, MEOH 280, Lonh & LS,
ThHY TR IEFOM, LTV A, 7T—EV PN IDOFENDVIEDD T, BrLHRT 4 LoD L7 ra—VExbLb, S kDT 4 ) 2—20H 5HB%KD
NI UAMEL, TRINEEL ZRHEOEVIKRDLWTT, BAS A 7D 74 v TZOIEED S - L QREDR BT FyDszZRL 27 ML, AU v Z7RUCTI2, AR,
ATYVAY Y 2ICTTr HR, 2 L OlNTD24r AR ZRETY ) — A3 E T,
[i#&5& / Vinificazione / Vinification
2+ 7 A& ¥ / Macerazione / Maceration: 3 / Giorni / Days
&% / Fermentazione / Fermentation: 12 / Giorni / Days
W%l RE Lievito Selezionato
ATV VA ¥ Y7 - Stainless
¥k / Maturazione / Ageing: 12 / Mesi / Month
NV v 7 - Barrique
jBi#h / Affinamento / Refining: 24 / Mesi / Month & F )L / Bott.
54 A5 4 ~7' 7 —}/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%1 / Aromi / Aromas: D% Y, Floreale, Floral - J:5%, Fruttato, Fruity - 3 ® 7% 1, Legni, Vanilla -

A5 4 / Struttura / Body: 7))L Full [ / Acidita / Freshness: 5 %> - Raffinato - Elegant
%7 =9 (A%) / Legno / Wood: LSS

4 v = / Tannino / Tannins: n.d

77%—74 A / Retrogusto / After taste: \» - Lungo - Long

2>+ 7 b+ / Concetto / Concept: A v % —7F 3 3+ ) Internazionale

enoteca

yokohama
DAL1986




