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Pinot Nero Riserva Vigna Kofl 2018 b.o.c. Trentino Alto Adige
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fi85% / Vinificazione / Vinification

2+t 7 LA v / Macerazione / Maceration: / Giorni / Days

¥&li% / Fermentazione / Fermentation: / Giorni / Days
Py / Maturazione / Ageing: / Mesi / Month
Jili# / Affinamento / Refining: / Mesi / Month & )L / Bott.

54 A5 4 ~7' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test

D / Aromi / Aromas: ~1) —, Frutto di bosco, Berries - fED# D, Floreale, Floral - 2,84 2%, Speziato, Spicy -
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A5 4 / Struttura / Body: 7))L Full [ / Acidita / Freshness: # 5 %> - Raffinato - Elegant
Y7 =9 (A7) / Legno / Wood: FIREA D

% v =¥ / Tannino / Tannins: HJE - Lungo - Long
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