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7" K27 il / Uvaggio / Varietal: 100% a5 —% B oo l

a2 X+ / Commento / Comment:
vz L— b 3Gavi di Gavio 1104 7 — v heh FflT, Y 7=V 7 O 540kmIC it U3, H 2 & A RMIIC X Do S 25 ) 5 1 LRBOEK, ks
b7 6 INFET, MIRERZ—UHHE T, A7 4 v & L TUIRBLHIERIORIMARIC AW I LR O ED, HY v ahEDT7 Ly v a7 u2IliFR&DH %
N=TRIZINDZ 2T VAWK 6NET, BDOLonh & LEFEOAYA Vit BT ET,
fi85% / Vinificazione / Vinification
2+t 7 LA v / Macerazione / Maceration: 7 / Giorni / Days
¥&li% / Fermentazione / Fermentation: 14 / Giorni / Days
Bk (B4:) E#RE Lievito autoctono
AT YL R« ¥ 7 - Stainless
#K / Maturazione / Ageing: 3/ Mesi / Month
ATV VA ¥ Y7 - Stainless

Jili# / Affinamento / Refining: 3/ Mesi / Month & kU / Bott.

54 A5 4 ~7' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test

", Mela, Apple - + & E %)L, Tropicale, Tropical - {tD# b, Floreale, Floral -

D / Aromi / Aromas: D]
N )1/ Minerale, Mineral -

v
25

A5 4 / Struttura / Body: 25« 7 A&-7 4 b Medium - Light il / Acidita / Freshness: i 5 %> - Raffinato - Elegant
%'y =7 (A%F) / Legno / Wood: n.d.

4 v = / Tannino / Tannins: n.d

7 7% —54 A b / Retrogusto / After taste:  FIR[Y - Persistente - Persistent

av+ 7 b / Concetto / Concept: {5#iHy Tradizionale
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