Plani Arche
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Troncafuga Bianco 2024 vc.r. umbria
. FERL: 12.5% - pEAREL: 2100 - 17 Bianco
¥ 3,600 Fifk
¥3,960 BA |
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7" R i / Uvaggio / Varietal: 100% btLyE7—/

a2 X+ / Commento / Comment:
YT ANE—=DIA Y, BRIRAZ AN, ATHRTLOREDE, (ZEL0MA, HEK, BUEEL, 778 —ICBBEL 65,

%% / Vinificazione / Vinification
<2+t 7 4 v / Macerazione / Maceration: 5 / Giorni / Days
J&l# / Fermentazione / Fermentation: 7 / Giorni / Days
Bk (B4:) B%RE Lievito autoctono
ATV VA« ¥ - Stainless
Pk / Maturazione / Ageing: 2 / Mesi / Month

AF VvV A« %7 - Stainless

jili# / Affinamento / Refining: 1 / Mesi / Month & k)L / Bott.

54 A7 4 ¥7' /) — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%0 / Aromi / Aromas: 1EDF b, Floreale, Floral - fiff%%, Agrumato, Citrus -

A5 4 / Struttura / Body: 74 b Light JEk / Acidita / Freshness: 57> - Rinfrescante - Fresh
77 =7 (A7) / Legno / Wood: n.d.

4 v = / Tannino / Tannins: n.d

7 7% —754 A b / Retrogusto / After taste: 5V 7 — b - Delicato - Delicate

a7k / Concetto / Concept: {E#:1 Tradizionale
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