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Brunello di Montalcino Riserva Phenomena 2017 p.o.c.c. Toscana
y 28,000 f}“ﬁ FERL: 14.5 - ZBPEAREL: - 77 Rosso

The NEW

%\QNTAgg

7 ¥ 7 Wbl / Uvaggio / Varietal: 100% HYvyavz—x-rmvyy

aXY }~ / Commento / Comment:
TNy R T4 - BYINLNF—/ - VeV T 7 172 2 L, WHEFICHE - 7 EmEARSCANHESZ 7 OVIc L Tu T, 2016 Ficid, et LA
DENBAVI Y I ay (REDPEo7) EHR-> T BIRED Z k“C HAGECIZ Thy LRSNFET) 28D F L7, 2016 1 A9 HOEHITETOZET, KRk
W ABSIEEDRIEICH 2 L El, £RETREOEFNRAY S vy 272 av I EMNTEE L, SEIERIEDIRLDS T 7 4 v 71z, ZOEDHNFIC L -
TAA=Y LA I =DM TEHL £ T, KIS THS2,y HHR, HANTI2y BRREETHE YV =R, /¥ 7415 —,

%% / Vinificazione / Vinification
<2+t 7 4 v / Macerazione / Maceration: 5 / Giorni / Days
%% / Fermentazione / Fermentation: 20 / Giorni / Days
EI#k (Wp4:) [¥%FK} Lievito autoctono
AT VLA &7 - Stainless
#yk / Maturazione / Ageing: 52 / Mesi / Month
Ki% - Botte grande - Big barrel

jili# / Affinamento / Refining: 12 / Mesi / Month & )L / Bott.

54 A5 4 ¥ /) — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%Y / Aromi / Aromas: ~Y —, Frutto di bosco, Berries - 2,34 2%, Speziato, Spicy - \»% ', Fragola, Strawberry -
K D D, Legni, Vanilla - 7 X X1 —, Lampone, Raspberry -

A5 4 / Struttura / Body: 7/ Full [k / Acidita / Freshness: #f 5 7> - Raffinato - Elegant
”'7 =9 (K#%) / Legno / Wood: FAREAE D

4 v = / Tannino / Tannins: #JZ - Lungo - Long
77 %—74 A / Retrogusto / After taste: > - Lungo - Long

a>¥+x 7 b / Concetto / Concept: {51y Tradizionale

enoteca

yokohama
DAL1986




