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Brunello di Montalcino 2017 p.o.c.c. Toscana
FEBL: - PEPEAREL: - JR Rosso

*

7" R i / Uvaggio / Varietal: 100% Hv¥adz—%:ruyy

¥ 17,500 Bitk
¥ 19,250 BiA

a2 X+ / Commento / Comment:
EVYNF—/ OFEPEHIS0MICAR 2 MCNES N ENIY Y a2 —EE2 ML 3, HEAOERHIC AN WFEELEHYOH) R0 2 ARTHET,
HEDH DA =%y FOaHY, X)) =FPAT A, AL ZADF N DAY BrRRRETHKOH 27 =, LBPrTILAY baEbLRRLOE T, KT
367 H#K#, HNTI2r HRRZRETY V=R, /v 74 V8—,
%% / Vinificazione / Vinification
<+ 74 v / Macerazione / Maceration: 5H / Giorni / Days
&% / Fermentazione / Fermentation: 20H / Giorni / Days
B#k (#94:) E#AE Lievito autoctono
AT YL R %7 - Stainless
P / Maturazione / Ageing: 364 H / Mesi / Month
K4 - Botte grande - Big barrel
Jili# / Affinamento / Refining: 124 H / Mesi / Month & kL / Bott.

54 A5 4 ~%' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%9 / Aromi / Aromas: ~1 —, Frutto di bosco, Berries # = Y —, Ciliegia, Cherry - A2,$4 A%, Speziato, Spicy -

A5 4 / Struttura / Body: 7))L Full [ / Acidita / Freshness: Z%5 7°\> - Accennata - Hinted
77 =7 (K%)/ Legno / Wood: FARUEA D

# v = / Tannino / Tannins: #HJE - Lungo - Long

77 %—754 A / Retrogusto / After taste: J\» - Lungo - Long

av+x 7 b / Concetto / Concept: {B5#E1 Tradizionale

enoteca

yokohama
DAL1986




