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Rosso di Montalcino 2021 v.o.c. Toscana
BEBL - BPEAREL - R Rosso

VINTAGE

7" R i / Uvaggio / Varietal: 100% Hv¥adz—%:ruyy

¥ 6,600 itk
¥ 7,260 BiiA

a2 X+ / Commento / Comment:
EVHNF— 7 OMPEE3S0MICAR 2 M CIN#E S NN v Y a o= 2L 7, HEAOMEHCIXAEY WRLEHYOHR) 20202 ANTnET,
2 HRZHFRILE=—DHEENTE=A2) — FEXRY— =7 FaaL—bDEPIEPDET, 7VET A4 TELANTVRADHNY v = v KL EHE, Vv FT
B BPERELDEHROWTT, KTl27r HEE, HNTEr HAREZRTY V=R, /v 74 L8—,
3% / Vinificazione / Vinification
<+ 74 v / Macerazione / Maceration: 3/ Giorni / Days
&% / Fermentazione / Fermentation: 12 / Giorni / Days
B#k (#94:) E#AE Lievito autoctono
AT YL R %7 - Stainless
#yk / Maturazione / Ageing: 12 / Mesi / Month
K4 - Botte grande - Big barrel
Jili# / Affinamento / Refining: 12 / Mesi / Month & k)L / Bott.

54 A5 4 ~%' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%D / Aromi / Aromas: M2 Fruttato, Fruity - {60 & b, Floreale, Floral - 2,34 2%, Speziato, Spicy -

A5 4 / Struttura / Body: 7))V Full [ / Acidita / Freshness: 5 %> - Raffinato - Elegant

%7 =9 (A7) / Legno / Wood: FAREA D
# v = / Tannino / Tannins: B L\ - Setoso - Silky

77 %—754 A / Retrogusto / After taste: J\» - Lungo - Long

av+x 7 b / Concetto / Concept: {B5#E1 Tradizionale

enoteca

yokohama
DAL1986




