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7 K2 il / Uvaggio / Varietal: 100% V=74 =3v

a2 X+ / Commento / Comment:
EVHIVF— OFVETE350MICIA 5 TSNS Y — T 1 —a v &2 L iff FIEADMEH T AN (BRLEHYOR) LT ERY ANTwET, VL
F=/TY =423 77 100%D7 A4 VL, HIZEPRLEZAYA VERLAZVEVIREOEE» S TFNE L, 7Ly > 23052 L) HBOFORICH
RO 2T ?fflifﬁ’i’i)f)?”;ﬁ@{?ﬁ‘?b‘f)fcﬁéf‘l/%‘/’@7l/ TIN=D, 2= N=TFORCLEFEOVDVIEBYET, FVSLWPL Ty — 732K A MEDN LD SIC
ONTHRL P AL 7 L=y DarBTTEET, AT VL AR,
%% / Vinificazione / Vinification
<+ 7 A4 v / Macerazione / Maceration: 3/ Giorni / Days
&% / Fermentazione / Fermentation: 12 / Giorni / Days
B#k (#94:) E#AE Lievito autoctono
AT YL R %7 - Stainless
#yk / Maturazione / Ageing: 3 / Mesi / Month
AT VLA &7 - Stainless

J#izh / Affinamento / Refining: 3/ Mesi / Month & L / Bott.

54 A5 4 ~7' /7 —t/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%9 / Aromi / Aromas: Bk, Pesca, Peach - V) v ', Mela, Apple - ¥~ 1, Melograno, Pomegrante -
&%, Agrumato, Citrus - < % 7 )L, Minerale, Mineral -

A5 4 / Struttura / Body: 257« 7A-7 4 b Medium - Light  [ilk / Acidita / Freshness: ZZ5 72>\» - Accennata - Hinted
%7 =9 (A7) / Legno / Wood: n.d.

# v = / Tannino / Tannins: n.d

77 %—54 A / Retrogusto / After taste: 7V %7 — I - Delicato - Delicate

av+x 7 b / Concetto / Concept: {B5#E1 Tradizionale
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