«iy
PG

DEI PRINCIPI DI SPADAFORA|

RV, 10~5DTFEHNEINDE a“f’]GOOk? %n, VYRR, AV IT, hTTy
L FOKBRIFI7TETH %, MDIESIE220m-400micioiz D Eﬁz@%ﬁﬁ%c 10-16E (T2 %0 N>

- Liﬁﬁﬁ%—“én\ ?{‘@/mlﬁx;b\béb(rh1o 15}#—F7b\'3 71_11111}#‘«_{%72_ \/7 |\7’|/7\75\TT101’L%O mfﬂé
EX M F2HRICEX Y chzxzpzagnao TRARE S BRIk L%$<ﬁ:$b\1ﬂoné WREncRicveL—>a U
3 % TR (ARNILx-YY—Ta4Z3>, — T4 Z) lck > THA
TLREEHS—EREIBWEAY NI VI 4 VI EBEIETDE, &
ZATCRRESIE, ZOMIEEXAVNF Y

VIS I7 N
AN
d@‘sx
CE
Rt
HN'

FRs i U — 7 B 300 2B EA%: 300.000

Don Pietro Bianco 2021 1ce. siciia
EER: 13.5 - ZBPEARYL: - H Bianco

¥ 3,700 Bitk
Y 4,070 Fi3A -

[ ‘ A\
ﬁ/“ @ \i\zg,jd

i o

I D DON PIETRO
i BIANCO

7 F 2 il / Uvaggio / Varietal: 53 7Y vu
47 NE 7y b

a2 X+ / Commento / Comment:
SEFOMERDOY 2 &) WA TERA LY PRIV P TR INEAAND L) BEVDIEDN D, AF 71 —7%RETI2AVA Y TETHOILA VT Ty
7. 2 L CERICHALKDVWTH %,

[i#& / Vinificazione / Vinification
2+ 7 A& ¥ / Macerazione / Maceration: / Giorni / Days
&% / Fermentazione / Fermentation: / Giorni / Days
FI#% (¥74:) Kt Fermentazione Spontanea
AT vV A %7 - Stainless
Py / Maturazione / Ageing: 3 / Mesi / Month
X v b%& 7 - Cemento - Cement
jBi#h / Affinamento / Refining: 3/ Mesi / Month & kL / Bott.
54 A5 4 ¥ /) — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

# Y / Aromi / Aromas: D # Y, Floreale, Floral - 47 1, Melograno, Pomegrante - 3 % 5 )L, Minerale, Mineral -

A5 4 / Struttura / Body: 354 74-5 4 b Medium - Light [k / Acidita / Freshness: f2%7> - Rinfrescante - Fresh
77 =7 (AF) / Legno / Wood: n.d.

# v = / Tannino / Tannins: n.d

77 %—74 A / Retrogusto / After taste: 7V %7 — I - Delicato - Delicate

av+x 7 b / Concetto / Concept: {E##HY Tradizionale
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