«iy
PG

DEI PRINCIPI DI SPADAFORA|

ATy TRHTITONDNEILE TEHRL, 10~ TFEHNESNDE a“f’]GOOk? %n, YYIILRR AV IT hI Ty
FZULT7Y Y ODINENMAE DR DRURIZI7TE TH B, MOERFF220m-400mico7c D Eﬁz@%ﬁﬁ%c 10-15E (35, HY

T4 —FICEEN T RIIE9 CICi S h, ADRBENS S S5IC10-15ETHA - REICREIENTY 7 N L AN TIN5, Al
NIEEANERHRICEA Y NIV VB LEZ 5ND. RAESBRAKICREHENTON S, BRShRICNEL -3 V%
BNMMThN%, Ya—)ILU=bTbnds JRY (ANLR-V—"TJs=Z3y, X)O Y5— R—AY—T#7) lcd>TH
BIERGE, Ya—IU—ZRADETLRAZHS—ERIRBVWEX Y NIV IBLEZTINAZ /T« vV RBESES, 5E

SIEE->TRZOBNY Y VBICBULEZ THRZIY, ZOMRBEXY NIV I T EHERRIE 2,

ESerdliinine ) — 7 s 300 22 EA % 300.000

Principe G(grillo) 2019 1.c». siciiia
R - ABPFEARL: - E Bianco

¥ 3,600 Bitk
¥ 3,960 BiA

[ Blaa Tty
& el S THe NEW
| ﬁ VINTAGE
T Eis NS

7" K7 il / Uvaggio / Varietal: 100% 'Y vn

a2 X+ / Commento / Comment:
8/24, 8/25, 9/12L3HICH > TNHEZ B IR ), ZNZTNDL AV F YV 7 THEE, w0 7774 v VREEDITHRONAT VLAY v 7 TCRRS ST 7L v B &
2, 1A SFFEDTHETE A Y PPV 7 TRRICARFICY 2 — V) =2 B I %9, HELPL-oOAEVIEEIITMELZEIIL w5, ARSI REZOFED EF—R T
Fuviazllbe2 L) BKbulOAN) £/ vy a7 Pzl uonrinizlth s,
fif55& / Vinificazione / Vinification
2+t 7 LA v / Macerazione / Maceration: 23 / Giorni / Days
¥&¥% / Fermentazione / Fermentation: 15 / Giorni / Days
Bk (B4:) E#RE Lievito autoctono
v M - Cemento - Cement
Py / Maturazione / Ageing: 12 / Mesi / Month
ATV VA ¥ Y7 - Stainless

Jili# / Affinamento / Refining: / Mesi / Month & )L / Bott.

54 A5 4 ~7' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test

D / Aromi / Aromas: &%, Agrumato, Citrus - #i#)5%, Vegetale, Vegetable - 2,84 A%, Speziato, Spicy -
LDF b, Floreale, Floral -

A5 4 / Struttura / Body: 2 7 « 7 & Medium [ / Acidita / Freshness: i 5 %> - Raffinato - Elegant
77 =7 (K%)/ Legno / Wood:

% v = / Tannino / Tannins:

7 7% —54 A b / Retrogusto / After taste:  FIR[Y - Persistente - Persistent

av+ 7 b / Concetto / Concept: {5#iHy Tradizionale
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