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Schietto Cabernet Sauvignon 2014 rc.p. sicitia
R 14 - AR - 77 Rosso
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7 ¥ 7 Wbl / Uvaggio / Varietal: 100% ANRLF Y=g Zav

¥ 9,700 Bitk
¥ 10,670 BiA

a2 X+ / Commento / Comment:
> F V) 7 OBEHE BB & AR OMEDESI DAV, 77y 787y b7 7L, HbiiN—7DF D ICEHNSC A A ADELE D, EOMrny v = Lk E
WO 27 ADRRHEEE | RS LEHEPHE, HER TR D EV Y —RZNE7D, KbLIZXDELESHEADLD D
fi#& / Vinificazione / Vinification
<+t J A v / Macerazione / Maceration: 20 / Giorni / Days
&% / Fermentazione / Fermentation: 18 / Giorni / Days

H#& (B94:) R} Fermentazione Spontanea
> MM# - Cemento - Cement

Pk / Maturazione / Ageing: 12 / Mesi / Month
>~/ — - Tonneau
jili# / Affinamento / Refining: 98 / Mesi / Month & kL / Bott.

54 AF 4 ¥7 7 — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test
D / Aromi / Aromas: A 284 A%, Speziato, Spicy - X 1) —, Frutto di bosco, Berries - 7’7 v 7 4 = V) —, Amarena,

Black cherry -
F a a1 — b, Cioccolato, Chocolate - fifi¥)%, Vegetale, Vegetable -

A5 4 / Struttura / Body: 3 7« 724 Medium[#Ik / Acidita / Freshness: 257> - Rinfrescante - Fresh
%7 =9 (A7) / Legno / Wood: n.d.

# v = / Tannino / Tannins: L \» - Setoso - Silky

77 %—54 A / Retrogusto / After taste:  FIZ[1Y - Persistente - Persistent

av+t 7 b / Concetto / Concept:

enoteca
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