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Siriki Syrah 2014 1.c.». siciia
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7" R i / Uvaggio / Varietal: 100% 95—

¥ 6,400 Bitk
¥ 7,040 BiA

a2 X+ / Commento / Comment:
9/11, 9/14, 9/17 L3R ICb > TSNS, ZNEFNDL AV F YV I THEE, w0775 4 v VREEDTHONAT VLAY v 7 TR S ¥ 5, SO207RINIZE T I
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%% / Vinificazione / Vinification
<+ 74 v / Macerazione / Maceration: 12 / Giorni / Days
&% / Fermentazione / Fermentation: / Giorni / Days
EH4& (#74:) Bt Fermentazione Spontanea
v MM - Cemento - Cement
P / Maturazione / Ageing: 24 FH / Mesi / Month
£ X k%7 - Cemento - Cement

Jili# / Affinamento / Refining: 6/ H / Mesi / Month & } )L / Bott.

54 A5 4 ~%' /7 —+/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%9 / Aromi / Aromas: W5, Fruttato, Fruity - A,%4 2%, Speziato, Spicy - # = V —, Ciliegia, Cherry -

A5 4 / Struttura / Body: 7))L Full [ / Acidita / Freshness: Z%5 7°\> - Accennata - Hinted
%7 =9 (A7) / Legno / Wood: n.d.

# v = / Tannino / Tannins: #HJE - Lungo - Long

77 %—754 A / Retrogusto / After taste:  FIZ[1Y - Persistente - Persistent

av+x 7 b / Concetto / Concept:

enoteca

yokohama
DAL1986




