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AglianiCO Campania 2022 p.0.C. Campania
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7" K7 il / Uvaggio / Varietal: 100% 7YV 7=a

¥ 3,600 Bitk
¥ 3,960 FiiA
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a2 X+ / Commento / Comment:
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fif55& / Vinificazione / Vinification
2+t 7 LA v / Macerazione / Maceration: 3 / Giorni / Days
¥&¥% / Fermentazione / Fermentation: 12 / Giorni / Days
Bk (B4:) E#RE Lievito autoctono
AT YL R« ¥ 7 - Stainless
Py / Maturazione / Ageing: 6 / Mesi / Month
ATV VA ¥ Y7 - Stainless

Jili# / Affinamento / Refining: 3/ Mesi / Month & )L / Bott.

74 A7 4 ¥~ /) — b/ Esame Organolettico / Organoleptic test
D / Aromi / Aromas: ~1) —, Frutto di bosco, Berries - 7% v 7 = V) —, Amarena, Black cherry - 7 A1) —,

Lampone, Raspberry -
1tD# Y, Floreale, Floral -

AR5 4 / Struttura / Body: 35«4 724-54 b Medium - Light  [#k / Acidita / Freshness: £2%7> - Rinfrescante - Fresh
77 =7 (AF) / Legno / Wood: n.d.

4 v = / Tannino / Tannins: L \» - Setoso - Silky

77%—74 A / Retrogusto / After taste:  FIS[1Y - Persistente - Persistent

av+t 7 b / Concetto / Concept: {E##EHY Tradizionale
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