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Amarone Pegrandi Classico 2018 p.o.c.c. Veneto
BERL: 15,5 - APEARYL: - 7R Rosso

18 e NEW
VINTAGE

7 ¥ 7 Wbl / Uvaggio / Varietal: 30% an 4 —F
30% ANy /-%
30% wvrIT4RvI
10% ®VJF-7

¥ 9,000 Bitk
¥ 9,900 Fi3A

a2 X+ / Commento / Comment:
Wad 26 X EHRTRAEENTH LWTF 2 ) =27 7 22 BbW 2§00 E/DAND T, LY¥—, Vay A, 2L THEDI v FIVETIAALER% S 20kb
PRl F 9, BT L L7 B BHROEHS L 72 REERDPHIR I AL Lo Ry v=r, 2L THEARAD 2EEIKLOF T,
fi#& / Vinificazione / Vinification
<+t J A v / Macerazione / Maceration: 3 / Giorni / Days
&% / Fermentazione / Fermentation: 25 / Giorni / Days
H#& (B94:) R} Fermentazione Spontanea
ATV LA % 7 - Stainless
K / Maturazione / Ageing: 24 / Mesi / Month
K4 - Botte grande - Big barrel

jili# / Affinamento / Refining: 6 / Mesi / Month & kL / Bott.

54 AF 4 ¥7 7 — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

7Y / Aromi / Aromas: W5, Fruttato, Fruity - A2 ,%4 2 %, Speziato, Spicy - #/#%, Animale, Animal -
K D D, Legni, Vanilla -

A5 4 / Struttura / Body: 7))L Full [k / Acidita / Freshness: ¥ 5 %> - Raffinato - Elegant
%7 =9 (A7) / Legno / Wood: FREA D

% v = / Tannino / Tannins: H#H)5 - Lungo - Long

7 7% —754 A b / Retrogusto / After taste: £\> - Lungo - Long

av+ 7 b / Concetto / Concept: 5% Tradizionale
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