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) D Denominazione di Origine
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%% / Vinificazione / Vinification

2+t J A v / Macerazione / Maceration:

Y&l / Fermentazione / Fermentation:

#yk / Maturazione / Ageing:

J#i#4 / Affinamento / Refining:

3 / Giorni / Days

10 / Giorni / Days

W5 RE Lievito Selezionato
AF VUV A« %7 - Stainless
6 / Mesi / Month

AF Vv VA« %7 - Stainless

2 / Mesi / Month & L / Bott.

54 A7 4 ¥7' /) — I/ Esame Organolettico / Organoleptic test

%&b / Aromi / Aromas:

A5 4 / Struttura / Body: 54 k Light

%' =9 (A7) / Legno / Wood:

4 v = / Tannino / Tannins:

7 7% —74 A / Retrogusto / After taste:

a>v+x 7 b / Concetto / Concept:

gk / Acidita / Freshness: 2507 -
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51 7 — | - Delicato - Delicate

{E#:1 Tradizionale

F = V) —, Ciliegia, Cherry - %)%, Vegetale, Vegetable - 2,84 2%, Speziato, Spicy -

Rinfrescante - Fresh
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