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j(*@ THE NEW VALPOLICELLA
! _VINTAEE I 0
7 ¥ 7 Wbl / Uvaggio / Varietal: 40% any s —+ J\@"
30% any4 /-x% G
25% |mINE AP WVAONAW
5% E®YSF-7

a2 X+ / Commento / Comment:
VoS Iflibing 7R ONFEHGIZ254ETH B, IOHDPAEICIEL . 2 Df40~45H, 7 P 2AFHoh iz 5, 11HPAICIS~ISHE T TAT v L
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fi85% / Vinificazione / Vinification
2+t 7 LA ¥ / Macerazione / Maceration: 3 / Giorni / Days
¥&l% / Fermentazione / Fermentation: 18 / Giorni / Days
U #EERE Lievito Selezionato
ATV VLA %7 - Stainless
Pk / Maturazione / Ageing: 12 / Mesi / Month
K% - Botte grande - Big barrel

Jili# / Affinamento / Refining: 4 / Mesi / Month & )L / Bott.

54 A5 4 ~2" /) — 1/ Esame Organolettico / Organoleptic test

7Y / Aromi / Aromas: 492, Fruttato, Fruity - 2,84 2%, Speziato, Spicy - ##yk » 7 b, Legni, Vanilla -

A5 4 / Struttura / Body: 2 7« 7 & Medium [ / Acidita / Freshness: i 5 %> - Raffinato - Elegant

%'y =9 (A%) / Legno / Wood: FMZA D
4 v = / Tannino / Tannins: B L \» - Setoso - Silky

77 %—54 AL / Retrogusto / After taste: J\» - Lungo - Long

av+t 7 b / Concetto / Concept: {5#iHy Tradizionale

enoteca

yokohama
DAL1986




