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Proprieta': 10 Ht Vigneti: 10 Ht Oliveti: - Ht Altitudine: 150-250 mt Prod. Tot.: 45,0004 7

Valpolicella Superiore 2017 p.o.c. veneto
Alcol: 13.5% - Vino Prodotto: 8,0004 - 7& Rosso
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Stainless B s
D Superiore
2011
7" F v iffi/Uvaggio/Varietal: 40% =)\ 4+ —F Corvina

30% a4 ) —*% Corvinone
25% w7 4 % v 7 Rondinella
5% €Y +—7 Molinara

s/ Vinificazione/Vinification

<+t 7 v % »/Macerazione/maceration:  3H [ /Giorni/Days
J&#/Fermentazione/Fermentation: 15H H/Giorni/Days
AT YVA %7 - Stainless -
EI#& (¥94:) ®:R} Fermentazione Spontanea
#yk/Maturazione/ageing: 64 H 4 H/Mesi/Month
a2 ¢ —7 Corvina- A5 Y LA« ¥ 7 - Stainless
a4t /—2% Corvinone - 7 7 * 7 - Anfora - Anphora
o> 57t % v 7 Rondinella -
€ ) 7 — 7 Molinara -
JH#h/ Affinamento/refining: 64 H # H/Mesi/Month & | /L/Bott.

54 AT 4 v2 ) — F/Esame Organolettico/Organoleptic test

&0 W9, Pruttato, Fruty - 2,84 2%, Speziato, Spicy - {tD# D, Floreale, Floreal -
RF4: 2574 7L-94 F Medium - Light
JigIk: fE257> - Rinfrescante - Fresh
=7 (K#&): n.d.
o= 8 L \» - Setoso - Silky
77 =74 A 51 77— b - Delicato - Delicate
ave 7 {E#iRY Tradizionale
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